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Пояснительная записка.
           Рабочая программа учебного предмета «Технология» для 8 класса составлена на основе Федерального закона Российской Федерации от 29.12.2012  №273-ФЗ  «Об  образовании в Российской Федерации», Федерального компонента государственного образовательного стандарта основного общего образования, примерной и авторской программы  основного общего образования по технологии. Программа. Планирование учебного материала. Технология:  5-8 классы /авт-сост. А.Т. Тищенко,  Н.В. Синица.- М.: Вентана-Граф. 2012 г., образовательной программы основного общего образования МБОУ «Киржеманская СОШ». Положения о разработке и утверждении рабочих программ учебных предметов, курсов , утвержденного приказом МБОУ «Апраксинская СОШ», учебного плана МБОУ «Апраксинская СОШ», учебника, входящего в список рекомендованных Министерством образования и науки Российской Федерации авторов А. Т. Тищенко, Н. В. Синица, В. Д. Симоненко. «Технологии ведения дома» для 5 класса - М.: Вентана - Граф. 2012 г.

Рабочая  программа учебного предмета «Технология»  содержит следующие разделы:

· планируемые предметные  результаты освоения учебного предмета;

· содержание учебного предмета, с указанием форм организации учебных занятий, основных видов учебной деятельности;

· календарно-тематическое планирование с указанием количества часов, отводимых на освоение каждой темы.

Цель и задачи  учебного предмета «Технология»

    Цель: формирование целостного представления обучающихся об их жизненном пространстве и окружающем мире, как части «техносферы». 

          Задачи:

· дать представления о значении жизненного пространства на основе технологий ведения дома;

· продолжить формирование навыков обучающихся самостоятельно формулировать цели и определять пути их достижения, использовать приобретенный в школе опыт деятельности в реальной жизни за рамками учебного процесса;

· продолжить формирование представлений о здоровом образе жизни через изучение тем курса;
· формирование художественно-эстетического вкуса обучающегося по средством дизайнерского проектирования изделий, создания изделий декоративно-прикладного творчества;

· продолжить знакомство с безопасными приемами и методами труда при изготовлении рабочей одежды, выполнении кулинарных работ, создании декоративно-художественных изделий;

· формирование представлений о мире профессий, связанных с технологиями ведения дома;

· продолжить развитие творческих, коммуникативных и организаторских способностей в процессе выполнения творческих проектов.

Планируемые предметные результаты освоения учебного предмета
Осенние работы на участке и на цветнике.
Ученик 8 класса научится:
· владеть  инструктажем по технике безопасности при работе на пришкольном участке и на цветнике;
· самостоятельно использовать ручные инструменты, соблюдая правила безопасного труда и охраны окружающей среды;
· понимать особенности осенней и весенней обработки почвы;

· владеть приемами выращивания  культурных растений;

· правильно делать уборку и учет урожая овощей, оценку урожайности основных культур и сортов .

Ученик получит возможность научиться :
· обрабатывать почву с/х ручными орудиями;

· правильно проводить сев семян культурных и цветочно- декоративных растений;

· проводить уборку и учет урожая овощных культур;
· знать правила использования органических удобрений с учетом требований безопасного труда, охраны здоровья.
Кулинария.
Ученик 8 класса научится:
· использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни :
· соблюдать правила этикета за столом; 

· готовить блюда по готовым рецептам, включая блюда национальной кухни; 

· сервировки стола и оформления приготовленных блюд
Ученик получит возможность научиться :
· выбирать пищевые продукты для удовлетворения потребностей организма в белках, углеводах, жирах, витаминах;
· определять доброкачественность пищевых продуктов по внешним признакам; составлять меню завтрака, обеда, ужина;
· выполнять механическую и тепловую обработку пищевых продуктов; 
· соблюдать правила хранения пищевых продуктов, полуфабрикатов и готовых блюд;
· заготавливать на зиму овощи и фрукты; 
· оказывать первую помощь при пищевых отравлениях и ожогах.

Технологии ведения дома.
Ученик 8 класса научится:
· планировать ремонтно-отделочные работы с указанием материалов, инструментов, оборудования и примерных затрат;
· подбирать покрытия в соответствии с функциональным назначением помещений;
· расшифровывать штриховые коды, определять качество продуктов питания;
· самостоятельно готовить для своей семьи простые кулинарные блюда из сырых и варѐных овощей и фруктов, молока и молочных продуктов, яиц, рыбы, мяса, птицы, различных видов теста, круп, бобовых и макаронных изделий, отвечающие требованиям рационального питания, соблюдая правильную технологическую последовательность приготовления, санитарно-гигиенические требования и правила безопасной работы.
Ученик получит возможность научиться 
· заменять уплотнительные прокладки в кране или вентиле;

· соблюдать правила пользования современной бытовой техникой;
· описывать источники доходов семьи;

· рассчитывать затраты на приобретение необходимых веще;.

· составлять рацион питания на основе физиологических потребностей организма;
· выбирать пищевые продукты для удовлетворения потребностей организма в белках, углеводах, жирах, витаминах, минеральных веществах; 
· организовывать своѐ рациональное питание в домашних условиях; 
· применять различные способы обработки пищевых продуктов с целью сохранения в них питательных веществ; 
· применять основные виды и способы консервирования и заготовки пищевых продуктов в домашних условиях;
· экономить электрическую энергию при обработке пищевых продуктов;
· оформлять приготовленные блюда, сервировать стол;
· соблюдать правила этикета за столом;
· определять виды экологического загрязнения пищевых продуктов; оценивать влияние техногенной сферы на окружающую среду и здоровье человека;
· выполнять мероприятия по предотвращению негативного влияния техногенной сферы на окружающую среду и здоровье человека.
Электротехнические работы 
Ученик 8 класса научится: 
· безопасной эксплуатации электротехнических и электробытовых приборов;
· оценивания возможности подключения различных потребителей.

· осуществления сборки электрических цепей простых электротехнических устройств по схемам;
· осуществлять процессы сборки, регулировки или ремонта объектов, содержащих электрические цепи с элементами электроники и автоматики.
Ученик получит возможность научиться :

· объяснять работу простых электрических устройств по их принципиальным или функциональным схемам; 

· рассчитывать стоимость потребляемой электрической энергии;

· использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни.
· составлять электрические схемы, которые применяются при разработке электроустановок, создании и эксплуатации электрифицированных приборов и аппаратов, используя дополнительные источники информации (включая Интернет).

Современное производство и профессиональное образование.
Ученик 8 класса научится:
· анализировать структуру предприятия и профессионального деления работников;
· исследовать деятельность производственного предприятия, фермы или предприятия сервиса; оценивать ситуацию на рынке труда по массовым для региона профессиям;                                            нахо​дить информацию и составлять базу дан​ных о путях профессионального образо​вания;                проводить диагностику и самоди​агностику способностей, склонностей и качеств личности;            профессиональное самоопределение. Построение планов профессиональной карьеры.
Ученик получит возможность научиться :

· находить информацию о региональных учреждениях профессионального образования и о путях получения профессионального образования и трудоустройства;

· сопоставлять свои способности и возможности с требованиями профессии.

· использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни для: построения планов профессиональной карьеры, выбора пути продолжения образования или трудоустройства.
Творческие проектные работы
Ученик 8 класса научится:
● планировать и выполнять учебные технологические проекты; выявлять и формулировать проблему; 
· обосновывать цель проекта, конструкцию изделия, сущность итогового продукта или желаемого результата;
· планировать этапы выполнения работ;
· составлять технологическую карту изготовления изделия; 
· выбирать средства реализации замысла; 
· осуществлять технологический процесс; 
· контролировать ход и результаты выполнения проекта; 

        ●  представлять результаты выполненного проекта: пользоваться основными видами        проектной документации; 
· готовить пояснительную записку к проекту; 
· оформлять проектные   материалы; 
· представлять проект к защите. 

Ученик получит возможность научиться:  
         ●   организовывать и осуществлять проектную деятельность на основе установленных норм и стандартов, поиска новых технологических решений;

 планировать и организовывать технологический процесс с учётом имеющихся ресурсов и условий; 

        ●  осуществлять презентацию, экономическую и экологическую оценку проекта, давать примерную оценку стоимости произведённого продукта как товара на рынке; разрабатывать вариант рекламы для продукта труда. 

Весенние работы на участке и на цветнике.
Ученик 8 класса научится:
· правильно отбирать семена и соцветия созревшие, лучшего качества;

· распознавать 2-3 однолетних цветочных , собирать семена растений;

· собирать урожай культурных растений;
· понимать принципы планировки приусадебных участков, способы обустройства пришкольного участка;

· правильно проводить сев семян  цветочно-декоративных растений; 
· создавать переносные цветники, палисадники;

· выполнять осенние, весенние работы в цветнике;

· правильно вносить удобрения в осеннее – весенний период.

Ученик получит возможность научиться:  

· правильно проводить сев семян  цветочно-декоративных растений. 
· отбирать здоровые луковицы гладиолуса;

· знать технологию высадки гладиолуса;

· узнать особенности технологии выращивания однолетних и двулетних и многолетних цветочных растений. Понятие о сорте;

· планировать размещение культур на учебно-опытном участке ;
· использовать различные виды художественного оформления композиции из ваз;
· разрабатывать и представлять в виде рисунка, эскиза план размещения культур на пришкольном участке ;          

· рациональной эстетической организации работ;

· знать основные виды работ, выполняемые осенью в цветнике.

Содержание учебного предмета
           Рабочая  программа учебного предмета «Технология»    для 8 класса составлена из расчета часов, указанных в базисном учебном плане образовательных учреждений общего образования и учебном плане МБОУ «Апраксинская СОШ». Предмет «Технология»  изучается в 8 классе в объеме 68 часов, из расчета 2 часа  в неделю.
Раздел 1. Осенние работы на участке и на цветнике 10 (часов)

Темы  раздела 1. Техника безопасности на пришкольном участке при уборке урожая. Виды обработки почвы. 
Основные термины по разделу:

Обработка почвы. Уборка урожая. Сбор семян. 
Практическая работа № 1 «Уборка и учет урожая лука, ст.свеклы, моркови». 

Практическая работа №2 «Уборка растительных остатков и закладка их в компостную кучу».

Практическая работа № 3« Осенняя обработка почвы на учебно-опытном участке».

Практическая работа № 4 «Сбор семян цветочно- декоративных растений» .

Основные виды учебной деятельности:

Формирование сельскохозяйственной грамотности. Профессиональное самоопределение. Выбирать культуры, планировать их размещение на участке. Выполнять основные технологические приёмы выращивания растений и уборки урожая с учетом правил безопасного труда и охраны окружающей среды, проводить опыты и фенологические наблюдения. Анализировать и планировать предстоящую работу на учебно-опытном участке весенний и осенний период. Оценивать выполненную работу и анализировать допущенные ошибки.
Раздел 2. Кулинария (10 часов)

Темы раздела 2. Виды домашних птиц. Способы определения готовности кулинарных блюд. Расчет стоимости продуктов, меню. Способы  консервирования фруктов и ягод. Стерилизация в домашних условиях.
Основные термины по разделу:

Роль птицы для диетического питания. Консервирование фруктов и ягод для детского питания. Народные традиции и  оформление  блюд из птицы.
Практическая работа № 5 «Первичная обработка птицы».

Практическая работа № 6 «Оформление готовых блюд из птицы».

Практическая работа № 7 «Сервировка стола к обеду».

Практическая работа № 8 «Первичная обработка ягод».

Практическая работа № 9 «Бланширование фруктов и укупорка».

Основные виды учебной деятельности:

Раздел 3. Технологии ведения дома  (16 часов)

Темы раздела 3. Ремонт помещений. Санитарно-технические работы. Соблюдение правил предотвращения аварийных ситуаций. Расходы семьи и их планирование. Маркировка, условные обозначения. Анализ потребительских качеств товаров и услуг.
Основные термины по разделу:

Подбор строительно-отделочных материалов. Подбор элементов сантехники для дома. Выбор способа совершения покупки. Бюджет семьи. Права потребителя и их защита

Практическая работа № 10 «Подбор строительно-отделочных материалов»

Практическая работа № 11 «Эскиз декоративного украшения интерьера»

Основные виды учебной деятельности:
Овладевать навыками личной гигиены при приготовлении пищи и хранении продуктов Организовывать рабочее место. Определять набор безопасных для здоровья моющих и чистящих средств для мытья посуды и уборки кабинета технологии.

Осваивать безопасные приёмы работы с кухонным оборудованием, колющими и режущими инструментами, горячей посудой, жидкостью. Оказывать первую помощь при порезах и ожогах.
Осваивать исследовательские навыки при проведении лабораторных работ по определению качества пищевых продуктов и питьевой воды. Составлять индивидуальный режим питания и дневной рацион на основе пищевой пирамиды. 
Раздел 4.  Электротехнические работы (4 часа)

Темы раздела 4. Общие сведения об электротехнических устройствах. Электрические источники света. 
Основные термины по разделу:

Влияние приборов на окружающую среду и здоровье человека. Энергосберегающие технологии.
Основные виды учебной деятельности:

Изучать потребность в бытовых электроприборах на кухне. Находить и представлять информацию об истории электроприборов. Изучать принципы действия и правила эксплуатации микроволновой печи и  бытового холодильника.

Раздел 5. Современное производство и профессиональное образование (4 часа)

Темы раздела 4. Поиск информации. Диагностика склонностей и качеств личностей. 

Сферы и отрасли современного производства. 

Основные термины по разделу:

Понятие о профессии. Оплата труда. Роль профессии в жизни человека. 

Практическая работа № 20 «Знакомство с профессиями». 
Основные виды учебной деятельности:

Раздел 6. Творческие проектные работы  (10 часов)

Темы раздела 6. Этапы  творческого проекта . Экономическое и экологическое обоснование проекта. Выбор техники выполнения изделия Реклама и защита проекта
Основные термины по разделу:

Выбор техники выполнения изделия.  Реклама и защита проекта.

Творческая работа № 1 «Разработка дизайнерской задачи »

Творческая работа № 2 «Изготовление изделия»

Творческие работы № 3-№ 4. «Защита проекта».
Основные виды учебной деятельности:

Знакомиться с примерами творческих проектов пятиклассников. Определять цель и задачи проектной деятельности. Изучать этапы выполнения проекта. Выполнять проект по разделу «Технологии жилого дома». Выполнять проект по разделу «Кулинария». Выполнять проект по разделу «Создание изделий из текстильных материалов». Выполнять проект по разделу «Художественные ремёсла». Оформлять портфолио и пояснительную записку к творческому проекту. Подготавливать электронную презентацию проекта. Составлять доклад для защиты творческого проекта. Защищать творческий проект.
Раздел 7. Весенние работы на участке и на цветнике   (12 часа)

Темы раздела 7. Подготовка рассадных ящиков. Посев цветов. Посев рассады томата. Пересадка и перевалка комнатных растений. Посадка лука- севка.  Высадка рассады помидоры в грунт. Посев семян капусты 

Основные термины по разделу:

Рассадные ящики. Посев цветов.  Посадка лука- севка.  Высадка рассады помидоры в грунт.

Практическая работа № 21 «Подготовка рассадных ящиков. Посев цветов». 

Практическая работа № 23 «Посадка лука-севка, посев моркови».
Практическая работа № 25 «Посадка картофеля ,посев семян капусты».

Основные виды учебной деятельности:

Выбирать культуры, планировать их размещение на участке с учетом севооборота, выбирать технологию, инструменты, орудия и выполнять технологические приемы выращивания растений и уборки урожая с учетом правил безопасности .Правила ухода за цветочно-декоративными растениями, их биологические особенности. Особенности ухода за растениями .

Календарно-тематическое планирование
	№  урока
	Наименование разделов и тем
	Всего часов
	Форма занятия
	Оценка результатов освоения знаний
	Учебно-методическое пособие
	Планируемые результаты
	Дата проведения урока

	
	
	
	
	
	
	
	план
	факт

	РАЗДЕЛ 1. Осенние работы на участке и на цветнике (10 часов).

	1-2
	Техника безопасности на пришкольном участке при уборке урожая
	2
	Беседа
	фронтальный опрос
	инструкции по технике безопасности
	Знать: 

-санитарно-гигиенические требования и правила внутреннего распорядка при работе  на пришкольном участке;

- значение полеводства;

-классификацию и характеристику сельскохозяйственных растений;

 -основные сельскохозяйственные  культуры России; 

- строение сельскохозяйственных растений. 

- хранение плодов и овощей: 

-температура хранения, влажность воздух, газовый состав;

- хранение корнеплодов.
Уметь: 

-закладывать компостную кучу; --- убирать корнеплоды; 

- собирать семена цветов;

 -проводить осеннюю перекопку почв;

- ухаживать за сельскохозяйственными растениями

- проводить весеннюю обработку почвы;

- вносить удобрения под обработку почвы;

- сеять семена моркови;

- сеять семена столовой свёклы;

-ухаживать за всходами корнеплодов.


	
	

	3-4
	Инструктаж по Т.Б Пр.р. «Уборка и учет урожая лука, ст. свеклы, моркови ».
	2
	практическое занятие
	анализ

выполненной работы
	учебник. тетрадь,
	
	
	

	5-6
	Инструктаж по Т.Б Пр. р «Уборка растительных остатков и закладка их в компостную кучу».
	2
	практическое занятие
	анализ

выполненной работы
	учебник. тетрадь,
	
	
	

	7-8
	Инструктаж по Т.Б Пр. р. «Осенняя обработка почвы на учебно-опытном участке.
	2
	практическое занятие
	анализ

выполненной работы
	учебник. тетрадь,
	
	
	

	9-10
	Инструктаж по Т.Б Пр. р. «Сбор семян цветочно- декоративных растений».
	2
	практическое занятие
	анализ

выполненной работы
	учебник. тетрадь,
	
	
	

	РАЗДЕЛ 2. Кулинария (10 часов)

	11-12
	Виды домашних птиц. Инструктаж по Т.Б Пр.р.  «Первичная обработка птицы».
	2
	комбинированный урок
	анализ

выполненной работы
	учебник. тетрадь,
	Знать: 
-правила поведения в ТБ  на рабо​чем месте;

-о полезных и вредных микроорганизмах, их влиянии на жизнь человека; 

-источниках и путях заражении инфекционными заболеваниями;

-о средствах профилакти​ки инфекций и отравлений; первой помощи при них;

-о видах теста и разрыхлителей; технологии приготовления теста и изделий из него; видах начинок и украшений для изделий из теста;

-состав теста и способ его приготовления; правила первичной обработки муки; рецептуру начинок;

- о желирующих веществах и ароматизаторах;

 - о  роли сахара в питании человека; 

- особенности приготовле​ния сладких заготовок; способы определения готовности; условия и сроки хранения;

- о видах сладких блюд.

Уметь:

- выбирать пищевые продукты для удовлетворения потребностей организма в белках, углеводах, жирах, витаминах;

- определять доброкачественность пищевых продуктов по внешним признакам;

- составлять меню завтрака, обеда, ужина;

- выполнять механическую и тепловую обработку пищевых продуктов:

- соблюдать правила хранения пищевых продуктов, полуфабрикатов и готовых блюл;

- заготавливать на зиму овощи и фрукты;

- оказывать первую помощь при пищевых отравлениях и ожогах;
- использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни для.


	
	

	13-14
	Способы определения готовности кулинарных блюд .

 Инструктаж по Т.Б Пр.р.   « Оформление готовых блюд из птицы».
	2
	работа по карточкам
	анализ

выполненной работы
	учебник. тетрадь,
	
	
	

	15-16
	Расчет стоимости продуктов, меню.

Инструктаж по Т.Б. Пр.р.  «Сервировка стола к обеду».
	2
	работа по карточкам
	анализ

выполненной работы
	учебник. тетрадь,
	
	
	

	
	Способы консервирования фруктов и ягод.

Инструктаж по Т.Б. Пр.р.   « Первичная обработка».
	2
	комбинированный урок
	анализ

выполненной работы
	учебник. тетрадь,
	
	
	

	17-18
	Стерилизация в домашних условиях.

Инструктаж по Т.Б. Пр.р.  «Бланширование фруктов и укупорка».
	2
	комбинированный урок
	анализ

выполненной работы
	учебник. тетрадь,
	
	
	

	РАЗДЕЛ 3. Технологии ведения дома (16 часов)

	19-20
	Ремонт помещений. Инструктаж по Т.Б Практическая  работа «Подбор строительно-отделочных материалов».
	4
	работа по карточкам
	анализ

выполненной работы
	тематические таблицы
	Знать:

-основные элементы систем обеспечения;

 -о  правилах их эксплуата​ции; 

- об оптимальном микрокли​мате и приборах по его поддержанию

Уметь:
-планировать ремонтно-отделочные работы с указанием материалов, инструментов, оборудования и примерных затрат;

- подбирать покрытия в соответствии с функциональным назначением помещений;

- заменять уплотнительные прокладки в кране или вентиле;

- соблюдать правила пользования современной бытовой техникой.


	
	

	21-22
	Инструктаж по Т.Б Пр.р.  «Эскиз декоративного украшения интерьера».
	2
	практическое занятие
	анализ

выполненной работы
	презентация
	
	
	

	23-24
	Санитарно-технические работы
	2
	теоретическое занятие
	фронтальный опрос
	учебник. тетрадь,
	
	
	

	25-26
	Подбор элементов сантехники для дома.
	2
	теоретическое занятие
	фронтальный опрос
	учебник. тетрадь,
	
	
	

	27-28
	Расходы семьи и их планирование.
	2
	теоретическое занятие
	фронтальный опрос
	учебник. тетрадь,
	
	
	

	29-30
	Бюджет семьи.
	2
	тест 
	анализ

выполненной работы
	учебник. тетрадь,
	
	
	

	31-32
	Анализ потребительских качеств товаров и услуг
	2
	теоретическое занятие
	фронтальный опрос
	учебник. тетрадь,
	
	
	

	РАЗДЕЛ 4.Электротехнические работы (4 часа)

	33-34
	Общие сведения об электрических устройствах
	2
	теоретическое занятие
	фронтальный опрос
	учебник. тетрадь,
	
	
	

	35-36
	Электрические источники  света.
	2
	теоретическое занятие
	фронтальный опрос
	учебник. тетрадь,
	
	
	

	РАЗДЕЛ 5. Современное производство и профессиональное образование (8часа)

	37-38
	Сферы и отрасли современного производства
	2
	теоретическое занятие
	фронтальный опрос
	учебник. тетрадь,
	
	
	

	40-41
	Понятие  о  профессии. Оплата  труда.
	2
	теоретическое занятие
	индивидуальный опрос
	учебник. тетрадь,
	
	
	

	42-43
	Роль профессии в жизни человека.

 Инструктаж по Т.Б. Пр.р.  «Знакомство с профессиями».
	2
	комбинированный урок
	анализ

выполненной работы
	тематические таблицы
	
	
	

	44-45
	Диагностика склонностей и качеств личностей.

Поиск информации
	2
	теоретическое занятие
	анализ

выполненной работы
	учебник. тетрадь,
	
	
	

	РАЗДЕЛ 6. Творческие проектные работы (10 часов)

	46-47
	Творческие проектные работы.

 Практическая  работа «Разработка дизайнерской задачи».
	2
	комбинированный урок
	анализ

выполненной работы
	презентация
	Знать:

-  понятия: Проектирование, пояснительная  записка, критерии  оценки  проекта;

-  понятия: аргументированность  проекта, объект  проектирования, клаузура, пояснительная  записка, критерии  оценки  проектов .
Уметь: 

- работать с инструментами;
	
	

	48-49
	Технология выполнения изделия
	2
	теоретическое занятие
	фронтальный опрос
	учебник. тетрадь,
	
	
	

	50-51
	Практическая работа «Изготовление изделия».
	2
	практическое занятие
	анализ

выполненной работы
	учебник. тетрадь,
	
	
	

	52-53
	Экономическое и экологическое обоснование проекта
	2
	теоретическое занятие
	проект  
	учебник. тетрадь,
	
	
	

	54-55
	Защита творческого проекта
	2
	доклад
	готовый проект
	учебник. тетрадь,
	
	
	

	РАЗДЕЛ 7. Весенние работы на участке и на цветнике (12часа).

	56-57
	Подготовка рассадных ящиков. Посев цветов
	2
	теоретическое занятие
	фронтальный опрос
	учебник. тетрадь,
	Знать:

- полный технологический цикл получения 2—3 видов наиболее распространенной растениеводческой продукции своего региона, в том числе рассадным способом и в защищенном грунте;

-агротехнические особенности основных видов и сортов сельскохозяйственных культур своего региона.
Уметь:

- разрабатывать и представлять в виде рисунка, эскиза план размещения культур на приусадебном или пришкольном участке;

- проводить фенологические наблюдения и осуществлять их анализ;

- выбирать покровные материалы для сооружений защищенного грунта;

использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни;

- обработки почвы и ухода за растениями;

- выращивания растений рассадным способом;

- расчета необходимого количества семян и доз удобрений с по мощью учебной и справочной литературы;

- выбора малотоксичных средств защиты растений от вредителей к болезней.
	
	

	58-59
	Инструктаж по Т.Б Пр.р «Подготовка рассадных ящиков. Посев цветов». 
	2
	практическое занятие
	анализ

выполненной работы
	учебник. тетрадь,
	
	
	

	60-61
	Инструктаж по Т.Б Пр. р «Посадка лука-севка»,

« Посев моркови».
	2
	практическое занятие
	анализ

выполненной работы
	учебник. тетрадь,
	
	
	

	63-64
	Инструктаж по Т.Б Пр.р «Посадка картофеля»,

«Посев семян капусты».
	2
	практическое занятие
	анализ

выполненной работы
	учебник. тетрадь,
	
	
	

	65-68
	Высадка рассады помидоры в грунт
	4
	теоретическое занятие
	фронтальный опрос
	учебник. тетрадь,
	
	
	

	
	Итого:
	68 ч.
	


